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) Grand Ballroom
1) by LE GAGA

h Orice poveste Incepe cu o eniotie...

\ ' ...1ar gastronomia este parte din magia acestor momente.

Fiecare farfurie este ganditd ca o experientd, fiecare ingredient este ales cu
grija, iar fiecare preparat spune o poveste despre pasiune, creativitate si respect
pentru arta culinara.

-3 In fiecare sezon cdutam inspiratie in marile tendinte ale gastronomiei
‘ internationale pentru a aduce invitatilor nostri experiente noi si memorabile.
: “ W
\ il . : : ;
\ - Anul acesta, Le GaGa face un pas inainte in universul evenimentelor si
/ introduce un concept inovator: Antreul Cald.

Un moment culinar elegant, surprinzator si rafinat, care adaugd o notd de
' spectaculozitate meniului si transforma inceputul experientei gastronomice intr-o
3 adevdrata revelatie a gusturilor.

ar

In acelasi spirit al descoperirii si al rafinamentului, avem bucuria de a colabora
cu un Chef bucatar Libanez, care aduce in bucatdria noastra aromele autentice ale
Orientului. Preparatele inspirate din gastronomia libaneza completeaza perfect
selectia noastra, oferind o experienta culinara bogatd, plind de savoare, culoare si
parfum de mirodenii fine.

Paginile urmdtoare va invita sd descoperiti preparate create cu pasiune,
dedicate momentelor speciale si gdndite pentru a transforma fiecare eveniment intr-
o experienta memorabila.

Un meniu de nuntd compus din 3 preparate se alcatuieste din:
- Antreu Cald sau Antreu Rece (la alegere)
- Gustare calda
- Fel principal

t & ,f Pentru cd la Grand Ballroom by Le GaGa, fiecare eveniment este o poveste.
lar fiecare poveste meritd un gust desavarsit.



Anlreuri calde

Varianta |

File de somon cu mix de salata verde,
sparanghel si sos de lemon-butter

*acest preparat nu poate fi ales ca si gustare calda (necesita cost suplimentar)



Anlreuri calde

Varianta 2

Grill de Butter Fish cu mix de salata si sos lemon

*acest preparat nu poate fi ales ca si gustare calda (necesita cost suplimentar)



Anlreuri calde

Varianta 3

Piept de rata cu duet de piure de cartof dulce si teling,
sparanghel si sos de fructe de padure

*acest preparat nu poate fi ales ca si gustare calda (necesita cost suplimentar)



Antreuri calde

Varianta 4

Confit de pulpa de ratgq,
varza rosie, sos de ardei copti si reductie de portocale

*acest preparat nu poate fi ales ca si gustare calda (necesita cost suplimentar)



Varianta 5
(libanez )

- Mini frigarui din piept de pui marinat
- Kebab din vita Black Angus

- Falafel

- Humus

- Specialitate de branza libaneza

- Salata Tabouleh

- Ardei iute, salata de ceapa rosie

*acest preparat nu poate fi ales ca si gustare calda (necesita cost suplimentar)



Antreuri reci

Varianta |

- Muschiulet de porc in crusta de fulgi de migdale
- Rulada din pulpa de Cocosel de Munte cu mix de ciuperci si verdeturi
- Tarta de branzeturi cu prosciutto cotto si busuioc proaspat
- Tartar din piept de curcan in mantie de castravete
- Terina din ficatei de gasca in mantie de prosciutto crudo
- Mix de chiftelute traditionale
- Salata Tabouleh
- Rosii cherry



e Anlreuri reci

Varianta 2

- Tartar din piept de curcan in mantie de castravete
- Muschiulet de porc Florentin
- Terina de ficatei de gasca cu dulceata de ceapa rosie
- Specialitate de mix branzeturi cu struguri
- Buturuga din piept de curcan
- Bruscheta cu crema de branza si somon fume
- Salata din piept de curcan si ciuperci Champignon



) _ Anlreuri reci

Varianta 3

- Bruscheta cu crema de branza si somon fume
- Rulou de mix de branzeturi cu prosciutto crudo si frunze de busuioc
- Muschiulet de porc in crusta de fulgi de migdale
- Terina de ficatei de gasca cu dulceata de ceapa rosie
- Bruscheta mediteraneana cu branza feta si salsa de rosii cu busuioc
- Chiftelute de pui cu susan negru si alb
- Salata Tabouleh
-Rosii cherry



Varianta 4

- Tarta de frunze de spanac cu somon fume si branzeturi
- Muschiulet de porc cu spanac si ardei copti
- Tartar din piept de curcan in mantie de castravete
- Terina de ficatei de gasca
- Specialitate de mix de branzeturi cu struguri
- Tarta de prosciutto cotto cu mix de branzeturi
- Salata din piept de curcan si rosii Champignon
- Chiftelute traditionale
- Rosii cherry



Antreuri reci

Varianta 5 NG
( treditional)

- Ceafa de porc afumata la rece/scarita
- Salam crud-uscat
- Chiftelute de pui cu susan
- Mini-snitele din piept de pui
- Muschiulet de porc cu migdale
- Carnaciori afumati
- Goda sticks
- Mozzarella cherry
- Masline asortate

- Rosii cherry, castraveti, ardei gras



Guslari calde

Varianta |

Rulou din piept de curcan cu legume in mantie de bacon afumat,
orez in stil asiatic si sos de ardei copti



Guslari calde

- eimns—

Varianta 2

Delicii din piept de pui marinat umplut cu rosii si mozzarella,
sos de mustar frantuzesc cu trufe negre si tagliatelle de lequme



Guslari calde

Varianta 3

Rulou din piept de curcan in mantie de bacon afumat,
cu crema de branza si rosii secchi, piure de pastarnac cu cartofi si sos de rosii



Gustiari calde

Varianta 4

Pulpa de rata gatita la Sous-Vide,
varza rosie, sos de ardei copti si reductie de portocale



Guslari calde

Varianta 5

File Salau de Nil in crusta de mix de seminte,
sos lemon-butter si tagliatelle de legume



Guslari calde

Varianta 6

Sarmalute traditionale cu sos de ardei copti,
bacon afumat, smantana, ardei iute si mamaliguta



Heluri principale

Varianta |

Aripioare de porc la Sous-Vide,
cartofi copti cu rozmarin si salata de lequme marinate



Heluri principale

Varianta 2

Ceafa Sous-Vide cu sos de blue cheese,
cartofi noi cu rozmarin si salata de morcov in stil coreean



Heluri principale

Varianta 3
(libanez )

Frigarui de pui, kebab de vita Black Angus,
orez, humus, salata de varza, ardei iute, ceapa rosie



Heluri principale

Varianta 4

Grill din buturugi de porg,
cartofi gratinati cu branza si broccoli,
sos baby carrots si salata de sfecla marinata



Felur priﬂ(:ipafe

Varianta 5

Grill de cotlet afumat,
cartofi copti cu rozmarin,
sos alb cu ghebe si salata de morcov marinat



Vieniu Bar

Pentru ca meniul de nunta sa fie o alegere
inspirata, Grand Ballroom by Le GaGava pune la
dispozitie 4 variante de meniuri de bauturi,
concepute pentru a completa perfect atmosfera
unui eveniment special si pentru a oferi invitatilor
o experienta rafinata.

1.Varianta 1 — Meniul ,,Bar Cocktail”

2.Varianta 2 — Meniul ,Full Alcool Jameson”

3.Varianta 3 — Meniul ,Full Alcool Jack”

4.Varianta 4 — Meniul ,Full Alcool Premium”

N Grand Ballroom
1) by LE GAGA



- APEROL SPRITZ (Aperol, Prosecco, ap& mineral3)

- HUGO (Prosecco, sirop de soc, ment3, lime)

- MIMOSA (triplu sec, Prosecco, gheata)

- COSMOPOLITAN (vodcs, triplu sec, Santal, suc lamaie)

- CAIPIROSKA (vodcs, lime, sirop)

- VODKA JUICE (vodc3, Santal, gheat)

- BLUE LAGOON (vodc3, Blue Curacao, limonad3)

- VODKA LIMONADE (vodcs, limonad3)

- MOJITO (rom, suc de Iamaie, sirop de zahar, ment3, apd mineral3)
- MAI TAI (rom, triplu sec, suc de portocale, suc de Iamaie, suc ananas)
- CUBA LIBRE (rom, pepsi, lime)

- GIN TONIC (gin, ap3 tonic, lime)

- CUCUMBER GIN SPRITZ

(gin, suc de lamaie, castravete, mentd, apa tonicad)

- FRENCH 75 (gin, sirop de Imaie, sirop de zah&r, Prosecco)

- TEQUILA SUNRISE (tequila, Santal, grenadine)

- ENVY COCKTAIL (tequila, blue curacao, suc ananas)

Cocktail cu alcool

-

Shots

Tequila, Mix Vodka, Jagermeister, Kamikaze,

Passion Fruit

1 VA i<

\Veniu Barr Cocklail

'Cocktail fara Alcool & Soft Drlnks

- GREEN APPLE (zahar brun, suc mere, lime, gheat3)
- BABY MOJITO (suc Iamaie, sirop mojito, aloe vera,

menta, lime)

- PEACH DREAM (suc de ananas si lamaie,

sirop bluecuracao, piure de piersici)

- ALOE VERA (suc aloe vera, suc de lamaie,
lamaie si menta)

- LIMONADA

Lichior si aperitive

Jagermeister [ Carolans [ Sheridans / Baileys /
Kahlua /De Kuyper

Bere

Draft Peroni Nastro Azzurro /
URSUS fara alcool
P A

*Barul de cocktail-uri este disponibil fara limita de consum pe
durata a 8 ore, incepand cu momentul primirii invitatilor. Pentru
implementarea acestui pachet, bauturile de tip whisky si vin vor
frasigurate de cdtre dumneavoastra, fara limita de cantitate.

} /f M‘J



\Vieniu Bar Cocklail ( Pachel Full = Alcool )

Cocktail cu alcool
- APEROL SPRITZ (Aperol, Prosecco, apa mineral3)

- HUGO (Prosecco, sirop de soc, ment§, lime)

- MIMOSA (triplu sec, Prosecco, gheat3)

- COSMOPOLITAN (vodcs, triplu sec, Santal, suc lamaie)

- CAIPIROSKA (vodcs, lime, sirop)

- VODKA JUICE (vodcs, Santal, gheats)

- BLUE LAGOON (vodc3, Blue Curacao, limonad3)

- VODKA LIMONADE (vodcs, limonad)

- MOJITO (rom, suc de lamaie, sirop de zahar, ment3, ap& mineral3)
- MAI TAI (rom, triplu sec, suc de portocale, suc de I&maie, suc ananas)
- CUBA LIBRE (rom, pepsi, lime)

- GIN TONIC (gin, apa tonic, lime)

- CUCUMBER GIN SPRITZ

(gin, suc de [amaie, castravete, mentd, apa tonicad)

- FRENCH 75 (gin, sirop de Idmaie, sirop de zah&r, Prosecco)

- TEQUILA SUNRISE (tequila, Santal, grenadine)

- ENVY COCKTAIL (tequila, blue curacao, suc ananas)

- GODFATHER (whisky, amaretto, portocal)

- WHISKY SPRITZ (whisky, sirop Iamaie, sirop zahar, Prosseco)
- WHISKY LIMONADE (whisky, limonada)

~




\Vieniu Bar Cocklail ( Pachel Full = Alcool )

~N

* Meniul de Bar Cocktail este fara
limita de consum si este deschis timp
de 8 ore, incepand cu ora primirii
invitatilor. Meniul cu bauturile servite |
la masa, nu au limita de consum si
duratg, ele fiind servite de ospataripe |

toata durataevenimentului.

-

Cocktail fara Alcool & Soft Drinks
- GREEN APPLE (zah&r brun, suc mere, lime, gheat3)
- BABY MOJITO (suc Idmaie, sirop mojito, aloe vera, ment3, lime)
- PEACH DREAM (suc de ananas si Imaie, sirop bluecuracao, piure de piersici)
- ALOE VERA (suc aloe vera, suc de Idméie, lamaie si ment3)

- LIMONADA

Premium Whiskey

Chivas Regal, Chardu, Glenlivet, Gentleman Jack, Jameson

AN

Coniac
Henessy, Martell, Metaxa

N\

Vodka

Belvedere, Ciroc, Ostoya, Grey Goose, Smirnoff, Absolut

Lichior si aperitive
Jagermeister, Carolans, Sheridans, Baileys, Kahlua, De Kuyper

Shots

Tequila, Mix Vodka, Jagermeister, Kamikaze, Passion Fruit

J

(e B W . NAY. . Y\ N W

Bere
Draft Peroni Nastro Azzurro, URSUS fara alcool

NI YA /AN




MVeniu Full Alcool Jameson

Servire la masa

8 7 D

e

Whiskey Jameson

Vodka Absolut Blue

Liqueur Carolans Irish Cream

Byzantium Alb Dealu Mare
" (Byzantium Sauvignon Blanc este un vin alb sec, modern si expresiv, creat
pentru a evidentia potentialul soiului Sauvignon Blanc cultivat in Dealu Mare.
Acest vin este parte a gamei premium "Byzantium”,
ce imbina traditia viticola locald cu tehnici moderne de vinificatie,
oferind o experienta echilibrata si revigoranta.)

Byzantium Rosé Dealu Mare
(in zona Dealu Mare, soiul Syrah se simte excelent si dezvolta calitati aromatice
extraordinare, exprimate in vinuri de-a dreptul savuroase.
Byzantium Rose este unul dintre vinurile ce exploreaza registrul aromatic
al celor mai buni struguri Syrah din zong, selectionati si culesi la maturitate optima
pentru a da nastere unui vin de poveste.)

Byzantium Rosu Dealu Mare
(Byzantium Rosso seduce cu arome intense, imprumutate de la cele trei soiuri
care-i semneaza compozitia. Strugurii Feteasca Neagra, Shiraz si Cabernet Franc
culesi din podgoriile Dealu Mare fac cinste si zonei si cramei,dand nastere
Y Grand Ballroom unui vin complex, cu structura si echilibru, a cirui paletd aromatica abund3

1) by LE GAGA in fructe rosii zemoase.)



A D)
1)

Veniu Full Alcool Jack

Grand Ballroom
by LE GAGA

Servire la masa
Whiskey Jack Daniels

Vodka Absolut Blue

Liqueur Carolans Irish Cream

__ Byzantium Alb Dealu Mare
(Byzantium Sauvignon Blanc este un vin alb sec, modern si expresiv, creat
~ pentru a evidentia potentialul soiului Sauvignon Blanc cultivat in Dealu Mare.
Acest vin este parte a gamei premium "Byzantium”,
ce imbina traditia viticola locala cu tehnici moderne de vinificatie,
oferind o experienta echilibrata si revigoranta.)

Byzantium Rosé Dealu Mare
(in zona Dealu Mare, soiul Syrah se simte excelent si dezvolta calitati aromatice
extraordinare, exprimate in vinuri de-a dreptul savuroase.
Byzantium Rose este unul dintre vinurile ce exploreaza registrul aromatic
al celor mai buni struguri Syrah din zong, selectionati si culesi la maturitate optima
pentru a da nastere unui vin de poveste.)

Byzantium Rosu Dealu Mare
(Byzantium Rosso seduce cu arome intense, imprumutate de la cele trei soiuri
care-i semneaza compozitia. Strugurii Feteasca Neagra, Shiraz si Cabernet Franc
culesi din podgoriile Dealu Mare fac cinste si zonei si cramei,dand nastere
unui vin complex, cu structura si echilibru, a carui paleta aromatica abunda
in fructe rosii zemoase.)



Vieniu Full Alcool Premium

Servire la masa
Whiskey Glenlivet Founder's Reserve (Scotch)

- i}"“
/ Whiskey Chivas Regal 12Y.0 (Blended)

Q
B Vodka Belvedere
5 Liqueur Carolans Irish Cream

Byzantium Alb Dealu Mare
(Byzantium Sauvignon Blanc este un vin alb sec, modern si expresiv, creat
" pentru a evidentia potentialul soiului Sauvignon Blanc cultivat in Dealu Mare.
Acest vin este parte a gamei premium "Byzantium®,
ce imbina traditia viticola locala cu tehnici moderne de vmlﬁca’gie,
oferind o experienta echilibrata si revigoranta.)

Byzantium Rosé Dealu Mare
(in zona Dealu Mare, soiul Syrah se simte excelent si dezvolta calitati aromatice
extraordinare, exprimate in vinuri de-a dreptul savuroase.
Byzantium Rose este unul dintre vinurile ce exploreaza registrul aromatic
al celor mai buni struguri Syrah din zong, selectionati si culesi la maturitate optima
pentru a da nastere unui vin de poveste.)

Byzantium Rosu Dealu Mare
(Byzantium Rosso seduce cu arome intense, imprumutate de la cele trei soiuri
care-i semneaza compozitia. Strugurii Feteasca Neagra, Shiraz si Cabernet Franc
culesi din podgoriile Dealu Mare fac cinste si zonei si cramei,dand nastere
Y Grand Ballroom unui vin complex, cu structura si echilibru, a cirui paletd aromatica abund3

1) by LE GAGA in fructe rosii zemoase.)
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